mod.
MERCURY

taglia baguette / baguette slicer

it.

Taglia pane ideale per il taglio di baguettes e filoni. Strut-
tura in acciaio inox, ideale per ristoranti e grandi collettivita,
taglia filoni di pane in fette di spessore regolabile, capacita
di carico per uno o due filoni, rapidita di lavorazione, coltello
di taglio estraibile.

en.

Baguette slicer with stainless steel structure, ideal for re-
staurants and big communities, cuts loaves of bread in sli-
ces of variable thickness, load capacity for one or two loaves,
speed of working, knife removable.

-

u.
Xne6ope3Kku nageasibHoO NoAxXoAUT AJ1s1 pe3Ku 6areToB n
6ATOHOB. CTPYKTYpa M3 HepykaBelollen cTanu, MaeanbHo
noaxoauT A9 PeCcTopaHoOB M 6O/bLIMX OBLLMH, LAl 1e3BUS
perynupyeTcd, Harpysku [Ofda OAHOro Wnu AByx 6arer,
CKOpOCTU 06paboTKM, CbeMHbIN HOX.

fr.

Trancheur a pain idéal pour couper des baguettes en
tranches rapidement. Structure en acier inox, idéal pour
les grands traiteurs et restaurants, coupe le pain en tran-
ches d" épaisseur variable, goulotte de charge pour une ou
deux baguettes, rapidité de travail, couteau amovible.

es.

Cortadora por el corte de barras de pan. Estructura en
acero inoxidable, ideal para restaurantes y grandes colecti-
vidades, rebanadora de barras de pan en rodajas de espe-
sor regulable, capacidad de carga para una o dos barras,
rapidez de trabaj, cuchilla de corte extraible.

* Possibilita di avere il basamento
* Possibility to have the base
* BO3MOXXHOCTb UMETb 6a3y

Produzione oraria:
Hour production:

8300-16.600 pezzi

YacoBoW MPOM3BOANTENBHOCTD:

Dimensioni:
Dimensions:
rabapuTbl:

Peso:
Weight:
Bec:

Potenza installata:
Installed power:

YcTaHOBNEHHas MOLLHOCTb:

Bocca di carico:
Loading chute:
3arpy3ka poT:

Passo lame:
Blades pitch:
Lar nessus:

cm 43x54x101h

Kg 30

kw 0,18

mm 100x134

mm 13-90



